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Innovaz ione,  r ice rca,  a r te e pass ione:  sono 
quest i  i  va lo r i  su cu i  è fondata S i l i komar t  e 
che da ann i  gu idano i l  m io lavoro e que l lo de i 
m ie i  co l laborato r i.  S i l i komar t  è sempre at tenta 
a l l ’evo luz ione de l  mondo de l  food, dove i 
conf in i  t ra  past iccer ia,  ge la te r ia  e r is to ra z ione 
s i  fanno sempre p iù f lu id i,  ne ant ic ip iamo i 
nuov i  t rend. Credo fo r temente ne l l ’ impor tanza 
de l  Made in I ta l y  e de l l ’a r t ig iana l i tà  ed è per 
questo che i  nost r i  p rodot t i  sono pensat i, 
d isegnat i,  testat i  e rea l i z zat i  a  Venez ia ne i 
nost r i  s tab i l iment i  p rodu t t i v i  dove,  p ropr io 
come deg l i  chef  ne l le  lo ro cuc ine e laborato r i, 
poss iamo cont ro l la re ogn i  fase de l  p rocesso 
d i  sv i luppo de l  p rodot to,  da l la  sce l ta de l le 
mate r ie p r ime a l  confez ionamento.  Sono 
s icu ro che so lo cos ì  posso ga rant i r ne l ’a l ta 
qua l i tà. 

Innovat ion,  research,  a r t  and pass ion :  f rom 
th is power fu l  mosa ic S i l i komar t  was born and 
st i l l  today they lead my work and the work of  my 
co l laborato rs.  S i l i komar t  is  a lways at tent i ve 
to the evo lu t ion of  the food secto r,  where the 
boundar ies between past r y,  ice-cream and 
restaurant  bus iness a re increas ing ly  f lu ids 
and where we create new t rends.  I  s t rong ly 
be l ieve in the impor tance of  the Made in 
I ta l y  and the c ra f tsmansh ip ;  th is  is  why our 
p roducts a re des igned, c reated,  tested and 
produced in our  p roduct ion p lant  in  Ven ice 
in o rder  to fo l low up the who le p rocess.  Just 
l i ke chefs in the i r  k i tchens and laborato r ies 
we want cont ro l  ever y phase of  the p roduct 
deve lopment p rocess,  f rom the raw mater ia ls 
cho ice to the packag ing.  I  am sure that,  on ly 
in  th is  way,  I  can guarantee the h igh qua l i t y. 

   Mar te l la to Dar io

Graz ie a l  mio team e ag l i  chef 
che hanno creduto in no i! 

Thanks to my team and to  the 
chefs who made i t  happen! 
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• Inserire lo stampo Classic e il suo vassoio
nell’abbattitore

• Insert the Classic and the relative tray in the
blast chiller

• Sformare il gelato su stecco così ottenuto e
decorare a piacere

• Unmold the ice-cream and garnish with
decorations at will

21

• Riempire lo stampo Classic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare
• Level it

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 50 bastoncini/sticks

25.311.87.0098
GEL01 CLASSIC

93 x 48 h 25 mm

90 ml

PATENTED
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Sticks
99.400.99.0001
500 pz/pcs 113 mm
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• Sformare la preparazione così ottenuta.
• Unmold.

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Inserire il bastoncino di legno
• Insert the wood stick.

21

Utilizzo / Use:

• Riempire lo stampo Classic con la
preparazione scelta e inserirlo in forno

• Fill the mould Classic with the preparation
  and put it inside the oven.

• Togliere dal forno 
• Take it out of the oven.

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

Ricetta - Recipe

CLASSIC
Savory

Espogel Down

Espogel Up

137

Mousse al pomodoro su stecco
Tomato mousse on a stick



• Sformare il gelato su stecco così ottenuto. 
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo ChocoStick con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo ChocoStick con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the ChocoStick and the
relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 50 bastoncini/sticks

GEL02 CHOCO STICK

92 x 48 h 24 mm

90 ml

113 mm
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• Sformare la preparazione così ottenuta.
• Unmold.

5

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

3

• Inserire il bastoncino di legno
• Insert the wood stick.

21

Utilizzo / Use:

• Riempire lo stampo Chocostick con la
preparazione scelta e inserirlo in forno

• Fill the mould Chocostick with the    
  preparation and put it inside the oven.

• Togliere dal forno 
• Take it out of the oven.

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

CHOCO STICK
Savory

Ricetta - Recipe

Espogel Down

Espogel Up
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Chocostick al radicchio e aceto balsamico
Radicchio and balsamic vinegar Chocostick
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• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Tango con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Tango con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Tango and the
relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 50 bastoncini/sticks

GEL04  TANGO

92 x 45 h 27 mm

90 ml

25.314.87.0098

Sticks
99.400.99.0001
500 pz/pcs 113 mm
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21

3 4

Utilizzo / Use:

• Sformare la preparazione così ottenuta.
• Unmold.

5 6

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Riempire lo stampo Tango con la
preparazione scelta e inserirlo in forno

• Fill the mould Tango with the    
  preparation and put it inside the oven.

• Inserire il bastoncino di legno
• Insert the wood stick.

• Togliere dal forno 
• Take it out of the oven.

TANGO
Savory

Ricetta - Recipe

Espogel Down

Espogel Up
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Mousse di finocchio su stecco
Fennel mousse on a stick



• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Pata con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Pata con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Pata and the
relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 50 bastoncini/sticks

GEL06 PATA

89 x 84 h 24 mm

98 ml

25.316.87.0098

Sticks
99.400.99.0001
500 pz/pcs 113 mm

PATENTED
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21

3 4

5

Utilizzo / Use:

• Sformare la preparazione così ottenuta.
• Unmold.

• Inserire il bastoncino di legno
• Insert the wood stick.

• Riempire lo stampo Pata con la preparazione
   scelta 
• Fill the mould Pata with thepreparation.

• Riempire lo stampo Pata con la
preparazione scelta e inserirlo in forno

• Fill the mould Pata with the    
  preparation and put it inside the oven.

• Togliere dal forno 
• Take it out of the oven.

PATA
Savory

Mousse di zucca e pomodorini su stecco
Pumpkin and cherry tomatoes mousse on a stick

Ricetta - Recipe

Espogel Down

Espogel Up
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• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mr Funny con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Mr funny con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Mr Funny and the
relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 50 bastoncini/sticks

GEL07 MR FUNNY

Ø 83 h 22 mm

100 ml

25.317.87.0098

Sticks
99.400.99.0001
500 pz/pcs 113 mm

PATENTED
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21

3 4

5 6

Utilizzo / Use:

• Sformare la preparazione così ottenuta.
• Unmold.

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Decorare a piacere.
• Garnish with decorations at will.

• Riempire lo stampo Mr Funny con la
preparazione scelta e inserirlo in forno

• Fill the mould Mr Funny with the    
  preparation and put it inside the oven.

• Inserire il bastoncino di legno
• Insert the wood stick.

• Togliere dal forno 
• Take it out of the oven.

MR FUNNY
Savory

Mousse di piselli su stecco
Peas mousse on a stick

Ricetta - Recipe

Espogel Down

Espogel Up
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• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Classic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Mini Classic con 
   il vassoio nell’abbattitore
• Level it. Insert the Mini Classic and the

relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 100 bastoncini/sticks

25.331.87.0060
GEL01M MINI CLASSIC

69 x 38 h 18 mm

37 ml

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

Mini Sticks
99.401.99.0001
500 pz/pcs 

72 mm



• Sformare lo stecco così ottenuto
• Unmold 

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Classic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the preparation

• Inserire lo stampo in forno
• Put in the oven

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

4 5

Utilizzo / Use:

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

CLASSIC
MINI

Savory

Pop Stand
25.939.20.0065
25.939.87.0065

Mini mozzarella in carrozza
Small "mozzarella in carrozza"

Ricetta - Recipe

155



• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Heart con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Mini Heart con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Mini Heart and the
relative tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 100 bastoncini/sticks

25.333.87.0060
GEL03M MINI HEART-IC

55 x 68 h 18 mm

45 ml

Mini Sticks
99.401.99.0001
500 pz/pcs 

72 mm



HEART-IC
MINI

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

HEART-IC
MINI

SavorySavory

• Sformare lo stecco così ottenuto
• Unmold

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Heart-ic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stampo in forno
• Put in the oven

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

4 5

Utilizzo / Use:

Pop Stand
25.939.20.0065
25.939.87.0065

Cuore di prosciutto crudo, tartufo e funghi
Heart of raw ham, truffle mushrooms

Ricetta - Recipe
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• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Tango con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Mini Tango con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Mini Tango and the relative
tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Mini

Set 2 pz/pcs
+ 100 bastoncini/sticks

25.334.87.0060
GEL04M MINI TANGO

67 x 32 h 22 mm

36 ml

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

Mini Sticks
99.401.99.0001
500 pz/pcs 

72 mm



GEL05M Mini Chic

25.335.87.0098

volume 38 ml misure/sizes 69 x 38 h 18 mm

Set 2 pz/pcs
Steccoflex Mini Chic + 2 vassoi/trays 12 x 40 cm 
+ 100 bastoncini/sticks

Consente di realizzare 16 Steccoflex Mini Chic
You can make 16 Steccoflex Mini Chic

PATENTED

• Livellare. Inserire lo stampo Mini Tango con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Mini Tango and the relative
tray in the blast chiller

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

MINI
TANGO
MINI

SavorySavory

• Sformare lo stecco così ottenuto
• Unmold

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Tango con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

4 5

Utilizzo / Use:

Pop Stand
25.939.20.0065
25.939.87.0065

Flipper di patate
Potatoes flipper

Ricetta - Recipe
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• Sformare il gelato su stecco così ottenuto
• Unmold the ice-cream

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Chic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

• Livellare. Inserire lo stampo Mini Chic con il
vassoio nell’abbattitore

• Level it. Insert the Mini Chic and the relative
tray in the blast chiller

4 5

Utilizzo / Use:

Set 2 pz/pcs
+ 100 bastoncini/sticks

GEL05M MINI CHIC

69 x 38 h 18 mm

38 ml

© 2012 - Silikomart all rights reserved
REGISTERED DESIGN

25.335.87.0060

Mini Sticks
99.401.99.0001
500 pz/pcs 

72 mm

CHICCHIC
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CHIC
MINI
CHIC
MINI

SavorySavory

• Sformare lo stecco così ottenuto
• Unmold

• Decorare a piacere
• Garnish with decorations at will

21

• Riempire lo stampo Mini Chic con la
preparazione scelta

• Fill the mould with the ice cream base
preparation

• Inserire lo stampo in forno
• Put in the oven

• Inserire lo stecco nell’apposita fessura
• Insert the stick in the proper hole

3

4 5

Utilizzo / Use:

25.939.87.0065

Radicchio, noci e formaggio spalmabile
Radicchio, nuts and cream cheese

Ricetta - Recipe

161
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